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DIARIO DI ASSAGGIO del FORMAGGIO

data:
luogo assaggio:
FORMAGGIO:

luogo d’origine: ..

latte

( ) vacca
( ) capra
( ) pecora
( ) bufala

( ) crudo
( ) pastorizzato

aspetto esterno

ipologia di formaggio
) fresco

stagionato

pasta molle

pasta tenera

pasta dura

pasta filata

erborinato

crosta fiorita

crosta lavata

t
(
(
(
(
(
(
(
(
(

e e e e et e

aspetto interno

facce: sottocrosta: ()si () no
( ) plane ( ) sottile
( ) concave () spesso
( ) convesse occhiatura: ()si ()no
scalzo: ( ) regolare ( ) irregolare
() dritto ( ) piccola { ) media { ) grande
( ) concavo ( ) uniforme ( ) non uniforme
( ) convesso erborinatura: ( }si () no
superficie: colore:
() pelle ( ) bianco-avorio
( ) buccia ( ) giallo paglierino
() crosta ( ) giallo oro
( ) ocra
intensita persistenza
()bassa ( )media ()elevata () bassa

( ) media

odoref/aroma

) latte fresco
panna
burro fresco
latte bollito
burro fuso
yogurt
erba fresca
fieno
verdura bollita
cavolfiore
cipolla
funghi
humus

)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
) legno
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)

fiori

frutta secca
frutta fresca
agrumi

crosta di pane
caramello
animale

stalla

brodo di carne
pepe

vaniglia

|
|

(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(

( ) elevata

note grafiche

®

pensieri e appunti

struttura

) Cremoso
molle
tenero
deformabile
liscio

ruvido
adesivo

(
()
()
()
()
()
()

sensazioni trigeminali

( ) piccante

( ) astringente

( ) compatto
( ) friabile

( ) elastico

{( ) semi-duro
( ) duro

( ) granuloso
( ) grumoso

() pungente

{ ) gommoso
( ) rigido

{ ) gesscso
( ) asciutto

{( ) umido

( ) untuoso

( ) solubile

() metallico
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Slow Food”

* Terre Alte:

Negli ultimi decenni le Terre Alte sono state protagoniste di una
vera e propria emorragia. Lo spopolamento e 'abbandono ne
hanno determinato il degrado, e non di rado fenomeni di
dissesto idrogeologico.

In tutto il mondo, pero, esistono numerosi esempi di buona
ges’rione Di cura, di amore. Sono molti i temi “sul piatto™
dall’agricoltura di montagna, che valorizza le varieta autoctone
e ne fa unarisorsa; alla capacita di custodire e ramandare
tradizioni produﬁlve e costruttive; alla resilienza umana, fatta di
donne e vomini che di questi territori difficili si prendono curq,

anche inventandosi nuove professioni.
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Slow Food®

* Terre Basse:

E, piU di altri, 'ecosistema in cui si affrontano due sistemi di
produzione nettamente contrapposti.

Da un lato, le monocolture e gli allevamenti intensivi; dall’aliro
le fattorie diversificate e di piccola scala. Numeri diversi, diverse
B{ahche; produttive, diversi sistemi agricoli, economici e sociali.
olta di questa conirapposizione e evidente fin dalle radici
dell’'agricoltura, dal tema dei semi. Ogm e semi fradizionali
rappresentano due idee antitetiche diintendere I'agricoltura, il
reddito agricolo, la societa stessa e |'ambiente. Puntare sempre
Fiu sulla biodiversita esistente anziche lavorare sulle sementi
r

ansgeniche.
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